>HAMUR ISLERI

drekotlu Yufka Pizza

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbarb/10

Aksaray corekotlu yufka pizza, ince yufkaypeynir ve ¢érekotuyla flrinlayarglthlz2le kahvaltlyayarlanmg
bir hamur igi sunar.

Malzemeler
* 2 adet Yufka
¢ 1 su bardagRendelenmis peynir
* 1 adet Domates
* 1 tatikas@Corekotu
* 1 yemek kasiZZeytinyagl

Yap¥1

1. 2yufkaylaglkaglitépsiye Ust Uste serip kenarlarlnde katlayln.

2. 1yemek kas@Zeytinyaglnylfkaya surln, kenarlar flrindarrumasln.

3. 1 subardag¥endelenmis peyniri ve dogranm§ domatesi yufkanlnistiine yayln.
4. 1 tatlikas@orek otunu serpip tepsiyi 200°C flriraln.

5. Yufka pizzayll0 dakika pisirin, peynir erisin diye kenarlar ¢ltlgana kadar bekleyin.

PUF NOKTASI

Yufkanlrkenarlarlnd tatlkasflyag surmek esit klzarmaskaflar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip yanlndayranla slcalat§tlrmaltiarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/corekotlu-yufka-pizza-aksaray-usulu



