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<= Corn Dog
Toplam 32 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 12 dk 6 kişilik Orta ~320 kcal Açl1k bar1 4/10

Amerikan corn dog, sosisin m1s1r unlu hamura bat1r1l1p çubuk üzerinde k1zart1lm1ş halidir.

Malzemeler

• 6 adet Dana sosis

• 180 gr M1s1r unu

• 120 gr Un

• 1 adet Yumurta

• 200 ml Süt

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kabartma tozu

• 2 su bardağ1 Ayçiçek yağ1

• 6 adet Tahta çubuk

• 2 yemek kaş1ğ1 Hardal

Yap1l1ş
1. Sosisleri kurulay1n ve her birine tahta çubuk geçirin, hamur yüzeye tutunsun.

2. M1s1r unu, un, kabartma tozu, yumurta ve sütü koyu ak1şkan hamur olana kadar ç1rp1n.

3. Hamuru uzun bardağa al1n, sosisleri tamamen kaplanana kadar bat1r1n.

4. Kaplanan sosisleri 175°C yağda k1zart1n, d1ş1 alt1n renk als1n.

5. Kağ1t havluya al1p dinlendirin, hardal ve ketçapla s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Unu soğuk s1v1da ç1rparak ekleyin, kaynayan tencereye direkt atmaktan kaç1n1n.

SERVIS  ÖNERISI

Hardal ve ketçap ile s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Süt Hardal
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