>APERATIFLER

Exinha

Toplam 80 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 30 dk 6 kisilik Zor ~320 kcal Aclllbar#4/10

Brezilya sokaklarlnddavuklu i¢ harg, damla bi¢cimli hamurun iginde k1lzarIyithir at§tlrmalDiur.

Malzemeler
* 500 gr Tavuk gogsu
¢ 350 grun
* 500 ml Tavuk suyu
* 120 gr Krem peynir
¢ 2 adet Yumurta

* 200 gr Galeta unu

Yap§1

1. Tavugu haslaylglidikleyin ve krem peynirle nemli bir i¢ harg hazlrlayln.

2. Tavuk suyunda unu kar§tlraralpisirin, ele yapgmayan hamur haline getirin.
3. Hamuru a¢lpavuklu harcla doldurun ve damla sekli vererek kapatin.

4. Coxinha parcalarln/lmurta ve galeta ununa bulayld80°C yagda klzartln.

PUF NOKTASI

Hamuru slcakkeryogurun; sogursa sekil verirken catlar.

SERVIS ONERISI

Ackos ve limon dilimiyle servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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