<PATLILAR

€rema Catalana Kavanozu

Toplam 202 dk Haz1rl1R dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Kolay ~224 kcal Aclllbar?/10

Crema catalana kavanozu, vanilyalkremayhafif karamel ytizey fikriyle bulusturarak yumusak, zarif ve
kiicuk porsiyonluk bir tatlkurar.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

* 3 adet Yumurta sarlsl

0.5 su bardagSeker

¢ 1 ¢cimdik Vanilya

* 1.5 yemek kasfiM1shisastasl
¢ 1 adet Tar¢lrgubugu

¢ 1 serit Limon kabugu

YapX1
1. Sitl tarclrve turuncgil kabuguyla 6 dakika 1s1tln.

2. Yumurta sarlsgeker ve nisastaypirizsiz ¢lrpln.

3. Sutu azar azar yumurtaya ekleyin, karglniékrar tencereye alln.

4. Kremay1l0 dakika pisirin, koyulaglnc&avanozlara paylastlrln.

5. KavanozlarB saat sogutun ve Ustlnu servis anlnd&aramelize edin.

6. Kavanoz aglzlartaefnizleyin, karamel katdizgun tutunsun.

PUF NOKTASI

KremayklsHteste pisirmek yumurta kokusunu baskllamadarbaglanmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Ustuinii yak1kavanozda, soguk ya da serin servis edin.

Alerjenler

Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/crema-catalana-kavanozu-ispanyol-usulu



