<PATLILAR

€<rema Catalana

Toplam 215 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~230 kcal Aclllbar?/10

Katalonya'nlmportakal kabugu ve tar¢lrkokulu kremasliistiindeki ince karamel tabakayla k1r1l1r.

Malzemeler

e 3 su bardagsit

¢ 5 adet Yumurta sarlsl

0.8 su bardagSeker

» 2 yemek kasfiM1shisastasl
1 adet Tar¢lrgubugu

Yap ¥l

1. Sitd targlrve limon kabuguyla 8 dakika 1s1t1n.

2. Yumurta sarls§eker ve nisastayhyrkapta ¢lrplin.

3. Slcalsitl yumurtaya azar azar ekleyin, yumurta kesilmesin diye surekli ¢1rpln.
4. Kar§lnméncereye al1d0 dakika k1sHteste pisirin.

5. Kaselere paylastlrIipsaat sogutun, servis 6ncesi sekeri yakln.

6. Sekeri yakmadan 6nce ylzeyi kurulaylnkaramel kabugu beneklenmesin.

PUF NOKTASI

KremayXkaynatmaylnyumurta sarlgliksek 1slqgaittrlenir.

SERVIS ONERISI

Ustiinii servis oncesi yakarak ¢ltkaramel elde edin.

Alerjenler

Sit Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/crema-catalana



