<PATLILAR

<reme Brilée

Toplam 105 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Zor ~370 kcal Aclllbar?/10

Vanilyalkremanlnizeri karamelize sekerle kaplanan Frans1zatl1s1.

Malzemeler

* 500 ml Krema

¢ 5 adet Yumurta sarlsl
0.5 su bardagSeker

* 1 cubuk Vanilya

* 4 yemek kasf@i Esmer seker

Yap ¥l

1. Krema ve vanilyayb dakika 1sltimleyin.

2. Yumurta sarlsfk sekeri ¢lrpln.

3. Slcakremaylumurtaya yavas ekleyin, kar§lnkesilmesin diye sturekli ¢1rpln.
4. Kar§lnkhplara stiziip benmari tepsisine yerlestirin.

5. Kaplarl50°C f1lrin@® dakika pisirin ve soguyunca sekerini yakln.

6. Sekeriince tabaka serpin, kallrseker custardIllslslandlrmasin.

PUF NOKTASI

Kremalarbenmaride dusik 1sldasirin; ylzey catlamadan klvanallr.

SERVIS ONERISI

Sekeri servis 6ncesi karamelize edin.

Alerjenler

Sit Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/creme-brulee



