<KAHVALTILIKLAR

<3roque Madame

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pigirme 15 dk 2 kigilik Orta ~430 kcal Aclllbarl/10

Paris bistro mentilerinin peynirli tost klasigi, Gizerine gelen sahanda yumurtayla daha tok bir 6gtine
donasar.

Malzemeler

* 4 dilim Tost ekmegi

* 4 dilim Jambon

« 120 gr Gruyere peyniri
» 3 yemek kasfiKrema

¢ 2 adet Yumurta

Yap¥1

1. 4 dilim ekmegin araslngambon ve gruyere peynirinin yarlsMetlestirin.

2. Ustlerine 3 yemek kasfjkremaySirip kalan peyniri serpin.

3. Sandvigleri 200°C flrind® dakika pisirin, peynir eriyip Ust klzarsln.

4. 2 yumurtaylavada orta ateste 3 dakika pisirin, sarlsik§kan kals1n.

5. Yumurtalarklcakostlarlriustiine allnbekletmeyin ¢linkii ekmek yumusar.

6. ’leri ikiye kesip hemen servis edin, peynir slcalkalsln.

PUF NOKTASI

Besamel yerine az miktar krema kullanlyorsan®kmegi tamamen lslatmaylist yiizey kl1zarmakallr.

SERVIS ONERISI

Yanln&ornigon tursu ve yesil salata ekleyin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/croque-madame



