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>j Croque Monsieur
Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~286 kcal Açl1k bar1 5/10

Croque monsieur, jambonlu ve peynirli sandviçi üstü gratine şekilde pişirerek Frans1z kafe klasiği sunar.

Malzemeler

• 8 dilim Sandviç ekmeği

• 200 gr Kaşar peyniri

• 120 gr Dana jambon

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Süt

Yap1l1ş
1. Ekmek dilimlerini hafifçe tereyağlay1p jambon ve gravyerle sandviç yap1n.

2. Süt, rendelenmiş peynir ve az muskatla üst kar1ş1m1 haz1rlay1n.

3. Sandviçlerin üstüne peynirli kar1ş1m1 yay1n, kenarlardan taşmas1n diye.

4. Sandviçleri 200°C f1r1nda 12 dakika pişirin.

5. Üstleri k1zar1nca 3 dakika dinlendirip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Üstteki peynirin renk almas1 için son dakikada 1zgara ayar1 kullan1labilir.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na yeşil salata koyup sandvici s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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