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PATLILAR

Cuban Flan

Toplam 120 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 56 dk 8 kisilik Orta

~250 kcal Aclllbar?/10

Kuba flanyogun sit ve yumurtayla piser, karamelli tabanlylgarlak bir tatlDlur.

Malzemeler

YapH¥1

1. Sekeri kallpté dakika eritip karamel hazlrlayln.

2. Karameli kallbtabanlngevirerek yayln.

3. Yumurta, sit ve yogunlastlrlinsiiti ¢lrpXiizin.

4. Kar§lnkhllballgenmari tepsisine yerlestirin.

5. Flan1160°C flrind# dakika pisirin ve tamamen soguyunca ¢lkarln.
6. Kalllérs cevirmeden once taban30 saniye 1lBuda bekletin.

* 5 adet Yumurta

* 400 gr Yogunlastlrigsiit
* 400 ml Sut

« 150 gr Seker

PUF NOKTASI

Karameli yakmadan pisirin; flan benmaride yumusak ve dengeli kallr.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip karameli Ustline gezdirerek tatll\gbguk servis edin.

Alerjenler

Sit Yumurta

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/cuban-flan



