
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<W Cuban Mojo Chicken
Toplam 245 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 45 dk 5 kişilik Orta ~380 kcal Açl1k bar1 8/10

Cuban mojo chicken, portakal, lime ve sar1msakl1 marinasyonla f1r1nda kokulu ve sulu pişer.

Malzemeler

• 1 kg Tavuk but

Marine için

• 180 ml Portakal suyu

• 60 ml Lime suyu

• 6 diş Sar1msak

Yap1l1ş
1. Portakal suyu, lime, sar1msak, kimyon ve kekikle mojo marinad1n1 haz1rlay1n.

2. Tavuğu marinadda 2 saat bekletin, narenciye aromas1 ete geçsin.

3. Tavuğu f1r1n kab1na derisi yukar1 bakacak şekilde yerleştirin.

4. Tavuğu 190°C f1r1nda 45 dakika pişirin.

5. F1r1n suyunu üstüne gezdirip 8 dakika dinlendirin.

6. Tavuğu dilimleyip pirinç ve siyah fasulyeyle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Derili tavuk kullan1n; f1r1nda narenciye asidine rağmen kurumaz. Narenciye asidi tavuğu uzun bekleyince 
fazla s1k1laşt1rabilir; 2 saat dengeli aroma verir.

SERVIS  ÖNERISI

Siyah fasulye pilav1 ve lime dilimleriyle servis edin.
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