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>T Çubuk Turşulu Patates Salatas1
Toplam 24 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~166 kcal Açl1k bar1 4/10

Ankara usulü Çubuk turşulu patates salatas1, haşlanm1ş patatesi diri turşu ve dereotuyla buluşturarak ekşi, 
ferah ve sofraya renk veren bir salata yapar.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 1 su bardağ1 Çubuk turşusu

• 0.3 demet Dereotu

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Kesme tahtas1n1 ve servis tabağ1n1 haz1rlay1n, doğranan malzeme bekleyip kararmas1n.

2. Patatesleri 12 dakika haşlay1n, turşulu sosla kar1ş1rken dağ1lmas1n.

3. Turşuyu ince doğray1n, patates lokmalar1yla dengeli dağ1ls1n.

4. Malzemeleri sosla kar1şt1r1n, patatesler ezilmesin diye spatula kullan1n.

5. Son tuz ve asit dengesini kontrol edin, beklerse su salmas1n.

6. Sosland1ktan sonra bekletmeden servis edin, ç1t1r doku bozulmas1n.

PÜF  NOKTASI

Patatesi hafif 1l1kken soslamak aroman1n içine işlemesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Patates salatas1n1 serin verin, üstüne dereotu serperek servis edin.
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