
> Æ A P E R AT I F L E R

>T Ankara Çubuklu Patates Borani
Toplam 24 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Kolay ~182 kcal Açl1k bar1 3/10

Ankara Çubuklu patates borani, patatesi sar1msakl1 yoğurt ve dereotuyla buluşturarak pratik ve tok bir masa 
tabağ1 sunar.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 2 diş Sar1msak

• 0.3 demet Dereotu

• 15 gr Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Patatesleri kabuklar1yla haşlay1p soyun ve iri parçalar halinde doğray1n.

2. Sar1msakl1 yoğurdu tuzla ç1rp1p ak1şkan ama sulu olmayan k1vamda haz1rlay1n.

3. Patatesleri yoğurtla nazikçe birleştirin ve parçalar1 ezmemeye dikkat edin.

4. Üzerine k1zd1r1lm1ş tereyağ1 gezdirip Çubuk turşusuyla 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Patatesi küp yerine ince dilimlemek yoğurdun daha iyi yay1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne tereyağl1 sos gezdirip boraniyi serin ya da 1l1k sunun.

Alerjenler
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