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>Ù Currywurst Sos
Toplam 23 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 15 dk 6 kişilik Kolay ~60 kcal Açl1k bar1 1/10

Currywurst sos, domates, köri ve sirkeyle sosis ve patates için baharatl1 tatl1 bir sokak sosudur.

Malzemeler

• 300 ml Domates püresi

• 2 tatl1 kaş1ğ1 Köri

• 2 yemek kaş1ğ1 Elma sirkesi

• 1 yemek kaş1ğ1 Esmer şeker

Yap1l1ş
1. Köri tozunu küçük tencerede bir damla yağla 30 saniye çevirin, baharat1n kokusu aç1ls1n.

2. Domates püresi, elma sirkesi ve esmer şekeri ekleyin, topak kalmamas1 için ç1rp1c1yla kar1şt1r1n.

3. Sosu k1s1k ateşte ara ara kar1şt1rarak 12-15 dakika koyulaşt1r1n, yüzeyinde yavaş baloncuklar göreceksiniz.

4. Tad1p ekşi tatl1 dengesini ayarlay1n, ak1şkan ama kaplay1c1 k1vamdayken kullan1n.

PÜF  NOKTASI

Köriyi yağda 30 saniye kavurun; baharat çiğ kalmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Izgara dana sosis ve f1r1n patates üzerinde s1cak servis edin.
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