<WAVUK YEMEKLERI

{wak Galbi

Toplam 50 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~510 kcal

Dak galbi, tavuk but etini gochugaru sosu, lahana, tatllatates ve piring kekiyle tavada pisiren ac1Kore
paylaslnyemedgidir.

Malzemeler

Tavuk igin
» 700 gr Tavuk but eti
Marine icin
0.5 su bardagisiit
Sos igin
* 3 yemek kasfilSoya sosu
« 3 yemek kasfilGochugaru
* 5 dis Sarlmsak
« 1 tatlkas@ Zencefil

» 1.5 yemek kasf@Bal
¢ 1 yemek kas@lSusam yag1l

Tavaicin
* 400 gr Lahana
1 adet Tatlpatates
« 250 gr Piring keki
1 adet Kuru sogan
Servis igin

» 3 dal Taze sogan

Yap¥1

1. Tavuk but etini lokmallkesin, siit ve 1 yemek kasfisoya sosuyla 15 dakika bekletin.
2. Gochugaru, sarlmsakzencefil, bal, kalan soya sosu ve susam yaglrsbs yapln.

3. Lahana, sogan ve tatlpatatesi iri ama esit parcalar halinde kesin.

4. Genis tavaya sebzeleri, piring kekini ve tavuklarlyerlestirip sosu Ustline yay1n.

5. Kapagkapalb dakika yliksek ateste buharland1rln.

6. Kapaghc¢ld5 dakika kargtlrarakavuk ve tatlpatates pisene kadar cevirin.

7. Taze sogan ekleyip 2 dakika daha pisirin ve s1calservis edin.



PUF NOKTASI

Tavuk ve tatldpatatesi esit kiictik kesmek sos koyulagmadan 6nce tam pismelerini saglar.

SERVIS ONERISI

Marul yapraklarlkimchi ve son bolumde tavada cevrilmis pilavla servis edin.

Alerjenler

Sut Soya Susam

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/dak-galbi



