<PATLILAR

Hamla Sak1zBIma Muhallebisi

Toplam 82 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar?/10

izmir usulil damla sak1zélma muhallebisi, siitlil tabanElma ve damla sak1zlyklusturarak ferah aromall
bir tatlXkurar.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

* 2 adet EIma

» 2 yemek kasfiM1shisastasl
* 4 yemek kasfiTToz seker

¢ 1 ¢cimdik Damla sak1z1

Yap¥1

1. ElmayXendeleyip fazla suyunu hafifce s1kin.

2. Sut, nisasta ve sekeri tencerede 6 dakika pisirin.

3. Rendelenmis elma ve dovilmus damla sak1zbKleyip 3 dakika kargtlrln.

4. Muhallebiyi kaselere paylastlrlalma dibe ¢cokmesin diye ilk 2 dakika bekletin.
5. Tatllyilsaat sogutup servis edin.

6. Elmalimuhallebiyi sogukken kuguk kaslklaervis edin.

PUF NOKTASI

Damla saklz&¥imiktarda eklemek elma kokusunun tamamen kapanmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Tarclrserperek soguk servis edin.

Alerjenler

Sat

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/damla-sakizli-elma-muhallebisi-izmir-usulu



