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<j Damla Sak1zl1 Un Kurabiyesi
Toplam 42 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 18 dk 8 kişilik Kolay ~196 kcal Açl1k bar1 2/10

Alaçat1 usulü damla sak1zl1 un kurabiyesi, k1sa hamuru sak1z aromas1yla buluşturarak ağ1zda dağ1lan, sade ve 
kahve yan1na uygun bir tatl1 kurar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 125 gr Tereyağ1

• 0.8 su bardağ1 Pudra şekeri

• 1 çimdik Damla sak1z1

Yap1l1ş
1. Tereyağ1, pudra şekeri ve damla sak1z1n1 krema k1vam1na getirin.

2. Unu azar azar ekleyip ele yap1şmayan hamur yap1n.

3. Hamuru 10 dakika dinlendirin, şekil verirken çatlamas1n.

4. Kurabiyeleri eşit boyda şekillendirip tepsiye dizin.

5. Kurabiyeleri 170°C f1r1nda 18 dakika pişirin, beyaz kal1nca ç1kar1n.

6. Pudra şekerini kurabiyeler tamamen soğuyunca eleyin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru fazla yoğurmamak kurabiyenin dağ1lgan yap1s1n1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Damla sak1zl1 un kurabiyesini pudra şekeri dağ1lmadan küçük tabakta yan yana dizin.

Alerjenler

Gluten Süt
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