<KAHVALTILIKLAR

Damper

Toplam 70 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 30 dk 8 kisilik Kolay ~168 kcal Aclllbarb/10

Damper, mayaslsade hamurun dogrudan flrya da dokim tencerede pistigi, Avustralya tagra mutfagilnin
simgesel ekmeklerinden biridir.

Malzemeler

e 3 su bardagln

« 2 cay kasfiKabartma tozu
e 1 su bardagisut

1 cay kasiTTuz

* 40 gr Tereyagl

Yap¥1

1. 3subardagln, kabartma tozu ve tuzu genis kasede kar§tlrln.

2. 40 gr tereyaglniha yedirin, k1rlntitakum gibi olsun.

3. 1 subardadkutu ekleyip hamuru spatulayla toparlaylnfazla yogurmaylrginki sertlegir.
4. Hamura yuvarlak form verip tstinu blcaklaizerek buhar ¢cl&lrac1n.

5. Damperi 200°C f1r1lnd dakika pisirin, icinden kuru blcalclks1n.

6. Ekmedgi 8 dakika dinlendirip dilimleyin, k1rlntdgéarlansin.

PUF NOKTASI

Hamuru fazla yogurmamak damperin i¢ dokusunu sertlestirmeden pigirir.

SERVIS ONERISI

TereyadVe recelle 1l1Hervis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/damper



