<MAKARNA & PILAV

Han Dan Noodle

Toplam 30 dk Haz1rl1b dk - Pigirme 15 dk 4 kisilik Orta ~620 kcal Aclllbarl/10

Sichuan sokaklarindarsusamllaclie klymattiste; sos kasede eristeyi kaplar.

Malzemeler
« 350 gr Bugday eristesi
* 250 gr Dana klyma
2 yemek kasfiISoya sosu
» 2 yemek kasfiTTahin
1 yemek kasfilAclag

Yap ¥l

1. Eristeyi kaynar suda 4 dakika haslaylrve 100 ml suyunu aylrln.

2. Dana klymayavada 6 dakika ufalanlklzaran&adar kavurun.

3. Soya sosu, tahin, ackag, sirke ve eriste suyunu kaselerde kar§tlrln.
4. Slcaleristeyi sosla bulusturup hlzllagvirin, tahin topaklanmaslrdiye.
5. Kavrulmus klymaylstine paylastlrin.

6. Yesil sogan ve Sichuan biberi serpip hemen servis edin.

7. Servisten 6nce 1 dakika kar§tlrlsgs eristeyi esit kaplasin.

PUF NOKTASI

Sosu eriste suyuyla a¢lntahinli yapParlak ve akgkan kallr.

SERVIS ONERISI

Uzerine taze sogan ve Sichuan biberi serpin.

Alerjenler

Gluten Soya Susam

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/dan-dan-noodle



