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<p Date Tahini Cake
Toplam 76 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 30 dk 8 kişilik Orta ~236 kcal Açl1k bar1 2/10

Date tahini cake, hurma ve tahini bir araya getirerek Orta Doğu dokulu nemli bir kek yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Hurma

• 0.5 su bardağ1 Tahin

• 1.5 su bardağ1 Un

• 2 adet Yumurta

• 1 çay kaş1ğ1 Kabartma tozu

Yap1l1ş
1. Hurmalar1 s1cak suda 10 dakika bekletin ve yumuşay1nca ezin.

2. Yumurta, tahin ve şekeri ayr1 kapta ç1rp1n.

3. Hurma ezmesini s1v1 kar1ş1ma ekleyin ve unu kat1n.

4. Hamuru kal1ba dökün, tahin dibe çökmesin diye hemen f1r1na verin.

5. Keki 180°C f1r1nda 30 dakika pişirin.

6. Keki kal1ptan ç1karmadan önce 10 dakika bekletin, hurmal1 doku otursun.

PÜF  NOKTASI

Hurmalar1 s1cak suda bekletmek hamura daha kolay kar1şmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Keki dilimleyip üstüne tahin gezdirerek, oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Susam Yumurta
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