>HCECEKLER

Femirhindi Zencefilli Soguk icecek

Toplam 16 dk Haz1rlBkdk - Pigirme 8 dk 4 Kisilik Kolay ~42 kcal Acllhbarn/10

Sanllurfasofralarlny@az icecedi demirhindi zencefilli serbet; demirhindi 6ztintin soguk suda toz seker ve
zencefille ¢ozullp limon suyuyla dengelendigi, Gizerine bol buz dokilen ferah ve hafif keskin bir icecektir.

Malzemeler

« 3 yemek kas@Demirhindi 6z
4 su bardagSu

« 1 tatlkas@ Zencefil

e 1 su bardagBuz

» 2 yemek kasfLimon suyu

* 3yemek kas@Toz seker

Yap¥1
1. Genig slUrahide demirhindi 6zind 1 su bardagilizkyla plriizstuzlesene kadar ezerek ¢ozin.

2. Toz seker, rendelenmis zencefil ve limon suyunu ekleyip kar§tlrliazerine kalan 3 su bardagkoguk suyu
ilave edip 3 dakika dinlendirin.

3. Servis bardaklarlnduz koyup hazlrlanaricecedi dokiip soguk servis edin; Ustline ince zencefil rendesi
serpin.

PUF NOKTASI

Demirhindi 6ziini soguk degil, 1IBkida ¢dzln; aksi halde topak kallrToz sekeri buz katmadan ekleyin;
soguk suda erimesi zaman allr.

SERVIS ONERISI

Buz dolu uzun bardaklara dokup ustiine ince zencefil rendesi ve birkag dilim limonla servis edin; istenirse
taze nane yapraglyldaclandirln.
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