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MAKARNA & PILAV

Peniz Mahsullt Paella

Toplam 70 dk Haz1rIBO dk - Pigirme 40 dk 6 kisilik Zor ~560 kcal AclllbarB/10

Valencia esintili bu paella, safranlpirincle karides ve midyeyi genis tavada bulusturur.

Malzemeler

* 2 su bardagPaella pirinci
« 300 gr Karides

« 250 gr Midye ici

* 5 su bardagBalllsuyu

« 0.3 cay kasfilSafran

1 adet Klrmuhier

Yap§1

1. Biber ve soganince dograylmenis paella tavaslnaeytinyaglylalln.

2. Sebzeleri orta ateste 5 dakika soteleyin, pirin¢ tabana esit yayllstiye.

3. Piring, safran ve slcalballlsuyunu ekleyip tavanlrylizeyine yayln.

4. Deniz Urunlerini Gste dizip orta ateste 18 dakika pisirin, pirinci kargtlrmayln.

5. TavaykapatlpaellayB dakika dinlendirin, deniz GrUnleri suyunu geri blraksln.

6. Tavanlrkenarlndakkuruyan pirinci merkeze taslmadarservis kas@lylaorsiyonlayln.
7. Limon dilimlerini tabada ekleyin, deniz Urinlerinin kokusu aglrlamasin.

PUF NOKTASI

Pirin¢ eklendikten sonra kargtlrmayltgvada klzaranaban paellanlrkarakteridir.

SERVIS ONERISI

Limon dilimleriyle sofraya getirin.

Alerjenler

Deniz urtnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/deniz-mahsullu-paella



