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>R Ankara Dereotlu Çubuk Turşu Salatas1
Toplam 10 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~54 kcal Açl1k bar1 3/10

Ankara dereotlu Çubuk turşu salatas1, meşhur turşuyu yoğurtsuz, dereotlu ve hafif tatl1 ekşi bir kar1ş1mla 
açarak masaya canl1 bir yan tabak getirir.

Malzemeler

• 250 gr Çubuk turşusu

• 0.3 demet Dereotu

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Elma sirkesi

Yap1l1ş
1. Yeşillikleri ve ana malzemeleri ay1r1n, soslama aşamas1nda kase kalabal1klaşmas1n.

2. Turşuyu küçük küpler halinde doğray1n.

3. Dereotu, yağ ve sirkeyle kar1şt1r1n.

4. Salatay1 5 dakika dinlendirip servis edin, dereotu ve turşu aromas1 birleşsin.

5. Servis öncesi 5 dakika dinlendirin, sos tanelere işlesin diye sonra tabaklay1n.

6. Kar1ş1m1n1 geniş tabağa al1n, yeşillikler ezilmesin diye üstten bast1rmay1n.

PÜF  NOKTASI

Turşular1 küçük ama çok ince olmayacak küplerde kesmek k1t1rl1ğ1n korunmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Salatay1 serin verin, üstüne dereotu serperek meze tabağ1nda sunun.
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