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>X Dereotlu Köfte Patates Tepsisi
Toplam 42 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 24 dk 4 kişilik Orta ~348 kcal Açl1k bar1 8/10

İsveç usulü dereotlu köfte patates tepsisi, küçük köfteleri patates ve krema ile buluşturarak f1r1nda topar-

lanan bir akşam yemeği yapar.

Malzemeler

• 450 gr Dana k1yma

• 3 adet Patates

• 0.3 demet Dereotu

• 1 adet Soğan

• 0.8 su bardağ1 Krema

• 1 adet Yumurta

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. K1yma, rendelenmiş soğan, yumurta ve dereotunu yoğurup ceviz kadar köfteler yap1n.

2. Patatesleri ince dilimleyip yağ ve tuzla harmanlay1n.

3. Patatesleri tepsiye yay1n, köfteleri aralara yerleştirip kremay1 gezdirin.

4. Tepsiyi 200°C f1r1nda 22 dakika pişirin, patatesler yumuşas1n.

5. Üstünü aç1p 6 dakika daha f1r1nlay1n, köfte yüzeyi k1zars1n.

6. Tepsiyi 5 dakika dinlendirin, kremal1 sos patateslerin aras1na insin ve köfteler kurumas1n.

7. Servis ederken köfteleri patates tabakas1yla birlikte al1n, katman bozulmas1n.

PÜF  NOKTASI

Köfteleri tepsiye dizerken küçük boşluk b1rakmak patateslerin de ayn1 sürede k1zarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine dereotu serpip s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt Yumurta Kuruyemiş

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/dereotlu-kofte-patates-tepsisi-isvec-usulu


