>ET YEMEKLERI

PDéreotlu Kofte Patates Tepsisi

Toplam 42 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 24 dk 4 kisilik Orta ~348 kcal AclllbarB/10

isvec usulii dereotlu kofte patates tepsisi, kiiciik kofteleri patates ve krema ile bulusturarak flrindapar-
lanan bir aksam yemegi yapar.

Malzemeler

* 450 gr Dana klyma
3 adet Patates

* 0.3 demet Dereotu

« 1 adet Sogan

* 0.8 su bardagKrema
1 adet Yumurta

1 cay kas@iTTuz

YapX1

1. Klymarendelenmis sogan, yumurta ve dereotunu yogurup ceviz kadar kofteler yapln.
2. Patatesleri ince dilimleyip yag ve tuzla harmanlayl1n.

3. Patatesleri tepsiye yaylnkofteleri aralara yerlestirip kremayQezdirin.

4. Tepsiyi 200°C flrind? dakika pisirin, patatesler yumusas1n.

5. Ustiinii a1 dakika daha flrinlaykfte yiizeyi k1lzarsin.

6. Tepsiyi 5 dakika dinlendirin, kremalkos patateslerin araslnansin ve kofteler kurumasin.

7. Servis ederken kofteleri patates tabakaslyldirlikte allnkatman bozulmasln.

PUF NOKTASI

Kofteleri tepsiye dizerken kiicik bosluk blrakmalpatateslerin de aynkirede klzarmaskablar.

SERVIS ONERISI

Uzerine dereotu serpip slcalservis edin.

Alerjenler

St Yumurta Kuruyemis
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