>APERATIFLER

Pereotlu Kur Somon

Toplam 1460 dk Haz1rlR0 dk - Pigsirme 0 dk 6 kisilik Orta ~220 kcal Aclllbary/10

iskandinav dereotlu kiir somon, tuz, seker ve dereotuyla soguk servis edilen zarif bir ballkabaglddir.

Malzemeler

* 700 gr Somon fileto
Kir icin

* 60 gr Tuz

* 40 gr Seker

* 1 demet Dereotu

YapX1
1. Somonun kll¢lklakbmirol edip ylzeyini kaglhavluyla tamamen kurulayln.

2. Somonu tuz, seker ve bol dereotuyla her tarafkapanacak sekilde kaplayln.
3. Bal@ktrecleyip buzdolablnd®4 saat aglriHtlndainlendirin.

4. Kur fazlas1rsllin, somonu ince dilimleyin ve soguk tabakta servis edin.

PUF NOKTASI

Somonu 24 saat sonra gevirin; kir kar§1nili ytzeye esit isler.

SERVIS ONERISI

Cavdar ekmegi, dereotlu hardal sosu ve limonla servis edin.

Alerjenler

Deniz urtnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/dereotlu-kur-somon



