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Nevşehir dereotlu kuru domates gözleme, kuru domatesi dereotu ve peynirle birleştirerek ince hamurda 
ferah bir iç haz1rlar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 8 adet Kuru domates

• 120 gr Beyaz peynir

• 0.3 demet Dereotu

• 0.8 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. 2 su bardağ1 un ve 0.75 su bardağ1 suyla yumuşak hamur yoğurun.

2. Hamuru 10 dakika dinlendirin, açarken çekmesin.

3. 8 kuru domatesi doğray1p 120 gr beyaz peynir ve dereotuyla kar1şt1r1n.

4. Hamuru ince aç1p iç harc1 yay1n, kenarlar1 s1k1ca kapat1n.

5. Gözlemeleri s1cak tavada 8 dakika iki yüzlü pişirin.

6. Pişen gözlemeyi 2 dakika dinlendirip dilimleyin, peynir akmas1n.

PÜF  NOKTASI

Kuru domatesi çok ince k1ymak gözlemenin her yerine dengeli dağ1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Gözlemeyi dilimleyip yan1nda ayranla, tavadan sonra s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/dereotlu-kuru-domates-gozleme-nevsehir-usulu


