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>W Dereotlu Olivier Salatas1
Toplam 40 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Kolay ~250 kcal Açl1k bar1 5/10

Patates, bezelye ve kornişonla kurulan Olivier, Rus sofralar1nda hem kutlama hem günlük masa salatas1 
olarak yer bulur.

Malzemeler

• 400 gr Patates

• 2 adet Havuç

• 150 gr Bezelye

• 5 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 100 gr Kornişon turşusu

• 0.3 demet Dereotu

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Haz1rl1ğ1nda geniş kase ve süzgeci ç1kar1n, y1kanan malzeme sulan1p dokuyu bozmas1n.

2. Patates ve havucu küp doğray1p haşlay1n.

3. Bezelye ve küp doğranm1ş turşuyla kar1şt1r1n.

4. Mayonez ve ince k1y1lm1ş dereotuyla harmanlay1p 10 dakika soğutun, sos patatese otursun.

5. Kar1ş1m1n1 geniş tabağa al1n, yeşillikler ezilmesin diye üstten bast1rmay1n.

6. Son tuz ve asit dengesini kontrol edin, beklerse su salmas1n.

7. Sosland1ktan sonra bekletmeden servis edin, ç1t1r doku bozulmas1n.

PÜF  NOKTASI

Patatesi fazla haşlamay1n; küpler kar1ş1mda püreye dönmemeli.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edip üstüne dereotu serpin.

Alerjenler

Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/dereotlu-olivier-salatasi


