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Wreotlu Olivier Salatas1

Toplam 40 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Kolay ~250 kcal Aclllbarb/10

Patates, bezelye ve kornisonla kurulan Olivier, Rus sofralarlnddem kutlama hem gtinlik masa salatas1
olarak yer bulur.

Malzemeler

* 400 gr Patates

2 adet Havug

« 150 gr Bezelye

* 5 yemek kasfiMayonez
100 gr Kornison tursusu
* 0.3 demet Dereotu

« 0.5 cay kas@Tuz

YapX1

1. Hazlglndayenis kase ve slizgeci ¢lkariplkanammalzeme sulanlmlokuyu bozmasin.

2. Patates ve havucu kip dograylmaslayln.

3. Bezelye ve kip dogranm# tursuyla kargtlrln.

4. Mayonez ve ince klylymkreotuyla harmanlayld0 dakika sogutun, sos patatese otursun.
5. Kar§lmehis tabaga allnyesillikler ezilmesin diye Ustten bastlrmayln.

6. Son tuz ve asit dengesini kontrol edin, beklerse su salmasin.

7. Soslandlktarsonra bekletmeden servis edin, ¢ltéioku bozulmasin.

PUF NOKTASI

Patatesi fazla haslamaylnkupler kar§lmdaureye donmemeli.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edip Ustline dereotu serpin.

Alerjenler

Yumurta
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