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>c Dereotlu Patates Çorbas1
Toplam 32 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~164 kcal Açl1k bar1 5/10

Macar usulü dereotlu patates çorbas1, patatesi paprika ve dereotuyla buluşturarak yumuşak bir tencere 
yemeği sunar.

Malzemeler

• 3 adet Patates

• 1 adet Soğan

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tatl1 paprika

• 0.3 demet Dereotu

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. 3 adet patatesi küçük küp, 1 adet soğan1 yemeklik doğray1n.

2. Soğan1 orta ateşte 2 dakika çevirip 1 tatl1 kaş1ğ1 paprikay1 ekleyin.

3. Patatesleri kat1p 1 dakika kar1şt1r1n, paprika yağda aç1l1p ac1laşmas1n.

4. 5 su bardağ1 suyu ekleyip orta ateşte 15 dakika kaynat1n.

5. Patateslerin üçte birini kaş1kla ezin, böylece çorba nişastayla koyulaş1r.

6. Dereotunu ekleyip 3 dakika pişirin, yeşil aromas1 taze kals1n.

PÜF  NOKTASI

Paprikay1 su gelmeden önce eklemek çorbaya daha derin bir renk verir.

SERVIS  ÖNERISI

Dereotlu patates çorbas1n1 s1cak kaseye al1p dereotunu paprika rengine kar1şt1rmadan serpin.
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