<KAHVALTILIKLAR

Lereotlu Peynirli Clrpmaumurta

Toplam 14 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 6 dk 2 kisilik Kolay ~228 kcal Aclllbar®b/10

isvec usulii dereotlu peynirli ¢glrpmaumurta, yumurtaykrem peynir ve dereotuyla bulusturarak yumusak
bir kahvalttabaglapar.

Malzemeler

* 4 adet Yumurta

« 80 gr Krem peynir

* 0.3 demet Dereotu

« 2 yemek kasfISut

* 1 yemek kasfiITereyagl

Yap¥1

1. 4 yumurta ve 2 yemek kasfsutu kasede 1 dakika ¢1lrpln.

2. TereyadliKllsbrta ateste eritin, kdpugl sakinlessin diye yumurtaykonra ekleyin.
3. Yumurtayspatulayla 3 dakika katlayarak pisirin, kurumasin.

4. 80 gr krem peyniri kiicuik parcalarla ekleyip 1 dakika ¢evirin.

5. Dereotunu son anda kar§tlrigicakabaga allnyesil aroma canlkalsln.

PUF NOKTASI

Tavaybrta ateste tutmak yumurtanlrkuru pargalara ayrllmadarkremamskalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine dereotu serpip slcalservis edin.

Alerjenler

Yumurta Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/dereotlu-peynirli-cirpma-yumurta-isvec-usulu



