<KAHVALTILIKLAR

Hereotlu Yumurta Patates Kase

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 2 kisilik Kolay ~266 kcal Aclllbar®b/10

Polonya usulll dereotlu yumurta patates kase, slcalpatatesi yumurta ve dereotuyla bulusturarak tok bir
kahvaltlyapar.

Malzemeler
3 adet Patates
* 3 adet Yumurta
* 0.3 demet Dereotu
» 3 yemek kasfivogurt
« 1 tatlkas@ Tereyagl

Yap¥1

1. 3 patatesi kabuklu halde 12 dakika haslaylnblcakolay girsin.

2. Patatesleri slizlp 5 dakika sogutun, yogurtla birlesince sulanmaslmdiye bekletin.
3. 3 yumurtayb dakika pisirip kabugunu soyun.

4. Dereotu ve 3 yemek kasfiyogurdu patateslerle kargtlrln.

5. Yumurtalarikiye boéllp kaselerin Ustune yerlestirin, 1IHervis edin.

PUF NOKTASI

Patatesi haslandlktarsonra k1lsalinlendirmek kasede daglimadarkalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Dereotlu yumurta patates kasesini yogurtlu sosu kargtlrmadangdereotu Ustte kalacak sekilde sunun.

Alerjenler

Yumurta Sut
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