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dibek Kahveli irmik Kupu

Toplam 82 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~226 kcal Aclllbar?/10

Mardin usull dibek kahveli irmik kupu, irmigi sut ve dibek kahvesiyle bulusturarak hafif kahve kokulu bir
tatlyapar.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

* 5 yemek kas@armik

* 1 yemek kasfiDibek kahvesi
* 4 yemek kasfiTToz seker

* 3 yemek kasiLCeviz

Yap¥1

1. Dibek kahveli taban icin sit, irmik ve sekeri sogukken tencerede ¢lrpln.
2. Kargln8ldakika pisirin, irmik tabankoyulassin.

3. Dibek kahvesini ekleyip 2 dakika daha kargtlrin.

4. Kar§lnkuplara paylastlrlkahve dibe cokmesin diye hemen kargtlrgdkin.
5. Ceviz serpip 1 saat sogutun.

6. Serviste ince kahve tozu degil ceviz kullanlnactortu olugsmasin.

PUF NOKTASI

Dibek kahvesini son 2 dakikada eklemek actad1rsitli dokuyu bastlrmasfinier.

SERVIS ONERISI

Uzerine ceviz serpip soguk servis edin.

Alerjenler

Gluten Sit Kuruyemis
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