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>T Rus Dill Potato Salad
Toplam 25 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Kolay ~144 kcal Açl1k bar1 3/10

Rus dill potato salad, patatesi dereotu ve hardall1 hafif sosla birleştirerek sade, taneli ve soğuk servislik 
bir yan tabak yarat1r.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 0.3 demet Dereotu

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Hardal

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon suyu

Yap1l1ş
1. Başlamadan sos malzemelerini ay1r1n, salata birleşince h1zl1 servis edilsin.

2. Patatesleri 15 dakika haşlay1p küp doğray1n.

3. Dereotu ve sos malzemelerini kar1şt1r1n.

4. Patatesi sosla buluşturup soğuk servis edin.

5. Sosland1ktan sonra bekletmeden servis edin, ç1t1r doku bozulmas1n.

PÜF  NOKTASI

Patatesi çok yumuşatmadan haşlamak salatan1n dağ1lmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Salatay1 serin verin, üstüne dereotu serperek yan1nda etle sunun.

Alerjenler

Hardal
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