>BEBZE YEMEKLERI

Hillstuvad Potatis

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~176 kcal Aclllbarb/10

Dillstuvad potatis, haslanmg patatesi dereotlu kremayla bulusturarak yumusak, siitlii ve sade bir iskan-
dinav yan yemek sunar.

Malzemeler
5 adet Patates
¢ 1 su bardagKrema
* 0.3 demet Dereotu
* 0.5 cay kasfTTuz
* 0.5 su bardagsiit
¢ 1 yemek kas@lUn
* 1 yemek kasf@iTTereyagl

YapX1
1. Patatesleriiri dograylpuzlu suda 14 dakika haslayln.

2. Krema ve siti tencereye al18 dakika 1s1t1n.

3. Unlu tereyagXkar§1lmibkleyip sosu 4 dakika koyulastlrln.

4. Patatesleri sosa allrve 3 dakika k1sHteste pisirin.

5. Dereotunu ocaktan ald1ktarsonra kar§tlrlrengi solmaslrdiye.
6. Sosu 2 dakika bekletin, patatesin d§kremayicine alsln.

7. Patatesleri genis servis kasfilylallnpisastalsos ezilmesin.

PUF NOKTASI

Dereotunu sonda eklemek kokuyu canlXutar.

SERVIS ONERISI

Kremaldatatesi 1IHervis edin, yanlndaomon ya da kofte verin.

Alerjenler

Sut Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/dillstuvad-potatis-isvec-usulu



