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<p Dobos Torta
Toplam 70 dk Haz1rl1k 45 dk · Pişirme 25 dk 12 kişilik Zor ~334 kcal Açl1k bar1 2/10

Dobos torta, ince kat keklerin çikolatal1 krema ile birleşip üstünün sert karamelle kapland1ğ1, Macar pas-

tac1l1ğ1n1n simge tatl1lar1ndan biridir.

Malzemeler

• 6 adet Yumurta

• 180 gr Un

• 250 gr Toz şeker

• 200 gr Tereyağ1

• 180 gr Bitter çikolata

Yap1l1ş
1. İnce pandispanya katlar1n1 ayn1 çapta kesin.

2. Çikolatal1 tereyağl1 kremay1 3 dakika ç1rp1n.

3. Katlar1 krema ile üst üste dizin, kenarlar kaymas1n diye her kat1 hizalay1n.

4. Üst kat için şekeri amber renge gelene kadar 6 dakika karamelize edin.

5. Karameli son kata yay1n, kesim çizgilerini sertleşmeden belirleyin.

6. Karamelli üstü nemden koruyun, parlak kabuk yumuşamas1n.

PÜF  NOKTASI

Karameli tek kat üzerinde döküp hemen dilimlemek çatlaklar1 kontrol etmeyi kolaylaşt1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

İnce dilimler halinde oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Süt
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