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{pobos Torta

Toplam 70 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 25 dk 12 kisilik Zor ~334 kcal Aclllbar?/10

Dobos torta, ince kat keklerin ¢ikolatalkrema ile birlesip Ustiinin sert karamelle kapland@1Macar pas-
taclnkimge tatlllarlnddoiridir.

Malzemeler
* 6 adet Yumurta
*180gruUn
* 250 gr Toz seker
« 200 gr Tereyagl
« 180 gr Bitter ¢ikolata

Yap¥1

1. ince pandispanya katlarlredynktapta kesin.

2. CikolataltereyaglkremayB dakika ¢1lrpln.

3. Katlarkrema ile Ust Uste dizin, kenarlar kaymaslmiye her kathizalayln.
4. Ustkat icin sekeri amber renge gelene kadar 6 dakika karamelize edin.
5. Karameli son kata yaylnkesim cizgilerini sertlesmeden belirleyin.

6. Karamelli st nemden koruyun, parlak kabuk yumusamasin.

PUF NOKTASI

Karameli tek kat tizerinde dokip hemen dilimlemek catlaklarkontrol etmeyi kolaylastlrlr.

SERVIS ONERISI

ince dilimler halinde oda s1cakj1ndaervis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta St

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/dobos-torta



