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<p Dobos Torte
Toplam 105 dk Haz1rl1k 70 dk · Pişirme 35 dk 10 kişilik Zor ~450 kcal Açl1k bar1 2/10

Macar Dobos pastas1 ince pandispanya katlar1, çikolatal1 krema ve karamelli üst kat1yla tan1n1r.

Malzemeler

• 6 adet Yumurta

• 150 gr Un

• 250 gr Tereyağ1

• 200 gr Bitter çikolata

• 250 gr Şeker

Yap1l1ş
1. Pandispanya katlar1n1 eşit kal1nl1kta haz1rlay1n.

2. Tereyağl1 çikolata kremas1n1 pürüzsüz olana kadar 3 dakika ç1rp1n.

3. Katlar1 ince krema ile birleştirin, fazla krema koymay1n ki torte yana kaymas1n.

4. Karamel için şekeri 6 dakika eritin ve yağl1 kağ1ttaki üst kata dökün.

5. Karamelli kat1 işaretleyip tortenin üstüne yerleştirin.

6. Torteyi ince b1çakla dilimleyin, karamel kat1 çatlamas1n.

PÜF  NOKTASI

Karameli ayr1 katta haz1rlay1n; üst yüzeyi çatlamadan dilimlemek kolaylaş1r.

SERVIS  ÖNERISI

İnce dilimleri oda s1cakl1ğ1nda, yan1nda kahveyle servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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