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<^ Bursa Domates Reçelli Tost
Toplam 14 dk Haz1rl1k 6 dk · Pişirme 8 dk 2 kişilik Kolay ~296 kcal Açl1k bar1 6/10

Bursa domates reçelli tost, kaşar ve domates reçelini kal1n ekmek aras1nda buluşturarak şehre tatl1 tuzlu 
dengeli, h1zl1 bir kahvalt1 sandviçi kazand1r1r.

Malzemeler

• 4 dilim Tost ekmeği

• 100 gr Kaşar peyniri

• 2 yemek kaş1ğ1 Domates reçeli

• 10 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. 4 dilim tost ekmeğinin iç yüzüne 2 yemek kaş1ğ1 domates reçelini paylaşt1r1n.

2. 100 gr kaşar1 reçelin üstüne yay1n ve tostlar1 kapat1n.

3. D1ş yüzeye 10 gr tereyağ1n1 ince sürün, ekmek eşit k1zars1n.

4. Tostu makinede veya tavada 6 dakika pişirin, kaşar tamamen erisin.

5. Tostu 1 dakika bekletip kesin, s1cak peynir ağz1 yakmas1n.

PÜF  NOKTASI

Reçeli çok kal1n sürmemek tostun içinde ak1ş1p ekmeği yumuşatmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Tostu dilimleyip yan1nda çayla, s1cak kahvalt1 tabağ1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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