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doomatesli Borilce Corbasl

Toplam 32 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Kolay ~158 kcal Aclllbarb/10

Manisa usulti domatesli borilce ¢orbas1borilceyi domates ve sarlmsakldulusturarak hafif eksi, yumusak
ve yaz sonuna uygun bir ¢corba ¢lkarlr.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagHaslanmg borulce
¢ 1.5 su bardagDomates rendesi
2 dis Sarlmsak

* 4 su bardagSu

* 1 yemek kasiZZeytinyagl

1 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. 1.5 su bardagdismis bortlceyi stiziin, 2 dis sarlmsg§kzin.

2. Sarlmsgll yemek kasfizeytinyaglndd dakika kokusu ¢lkan&adar gevirin.
3. 1.5 subardagdomates rendesini katlpt dakika kaynatln.

4. Borilce ve 4 su bardagsuyu ekleyip 12 dakika pisirin.

5. Tuzunu ayarlaylrve 5 dakika dinlendirin, bakliyat domatesli suyu icine ¢eksin.

PUF NOKTASI

Bortlceyi diri haslamak ¢orbada formunu korumaslrshglar.

SERVIS ONERISI

CorbayXklcalkasede servis edin, yanlndakmek dilimi verin.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/domatesli-borulce-corbasi-manisa-usulu



