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>c Domatesli Lebeniye Çorbas1
Toplam 36 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 22 dk 4 kişilik Orta ~218 kcal Açl1k bar1 5/10

Gaziantep usulü domatesli lebeniye çorbas1, yoğurtlu taban1 domates ve minik köftelerle buluşturarak 
ferah, k1vaml1 ve doyurucu bir çorba yapar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Yoğurt

• 150 gr Köftelik k1yma

• 0.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 su bardağ1 Domates rendesi

• 4 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. 150 gr köftelik k1ymadan nohut kadar köfteler yuvarlay1n.

2. Yar1m su bardağ1 pirinci 4 su bardağ1 suda 12 dakika kaynat1n.

3. Köfteleri ekleyip 8 dakika pişirin, içleri pembe kalmas1n.

4. 1.5 su bardağ1 yoğurdu 1 su bardağ1 domates rendesiyle ayr1 kapta ç1rp1n.

5. Terbiyeye 2 kepçe s1cak su ekleyip 1l1t1n, yoğurt kesilmesin.

6. Terbiyeyi tencereye döküp k1s1k ateşte 8 dakika kar1şt1rarak pişirin.

PÜF  NOKTASI

Yoğurtlu terbiyeyi eklerken çorbadan 1 kepçe al1p 1l1şt1rmak kesilmeyi önler.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak kasede verin, üstüne nane serperek servis edin.

Alerjenler

Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/domatesli-lebeniye-corbasi-gaziantep-usulu


