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doomatesli Lebeniye Corbasl

Toplam 36 dk Haz1rllld dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Orta ~218 kcal Aclllbarb/10

Gaziantep usult domatesli lebeniye corbaslyogurtlu tabandomates ve minik koftelerle bulusturarak
ferah, klvami®& doyurucu bir gcorba yapar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagIyogurt

« 150 gr Koftelik klyma

0.5 su bardagPiring

« 1 su bardagDomates rendesi

* 4 su bardagSu

Yap¥1

1. 150 gr koftelik klymadamohut kadar kofteler yuvarlayln.

2. Yarlnsu bardagXirinci 4 su bardagkuda 12 dakika kaynatln.

3. Kofteleri ekleyip 8 dakika pisirin, icleri pembe kalmas1n.

4. 1.5 su bardaglogurdu 1 su bardagXomates rendesiyle ayrkapta ¢lrpln.
5. Terbiyeye 2 kepce slcalsu ekleyip 1l1tfogurt kesilmesin.

6. Terbiyeyi tencereye dokiip k1sHteste 8 dakika kargtlraralpigirin.

PUF NOKTASI

Yogurtlu terbiyeyi eklerken ¢orbadan 1 kepce alltlrmalkesilmeyi dnler.

SERVIS ONERISI

CorbayXklcalkasede verin, tstliine nane serperek servis edin.

Alerjenler

Sat

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/domatesli-lebeniye-corbasi-gaziantep-usulu



