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<] Domatesli Makarna
Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~390 kcal Açl1k bar1 6/10

Taze domates sosu ve fesleğenle haz1rlanan sade makarna.

Malzemeler

• 400 gr Spagetti

• 5 adet Domates

• 2 diş Sar1msak

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 8 yaprak Fesleğen

• 0.5 su bardağ1 Parmesan peyniri

• 1 yemek kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Makarnay1 bol tuzlu kaynar suda 9 dakika haşlay1n.

2. Sar1msağ1 zeytinyağ1nda 1 dakika çevirin, rengi yanmas1n.

3. Rendelenmiş domatesi ekleyip 12 dakika pişirin.

4. Makarnay1 süzüp sos tavas1na al1n, yar1m kepçe makarna suyu ekleyin.

5. Makarna ve sosu 2 dakika birlikte pişirin, parmesanla servis edin.

6. Servis tabağ1nda fesleğen ve zeytinyağ1 ekleyin, sosun kokusu tazelensin.

PÜF  NOKTASI

Makarnay1 sosun içinde 1 dakika çevirin; sos yüzeye daha iyi tutunur.

SERVIS  ÖNERISI

Parmesan ve fesleğenle servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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