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<^ Sakarya Domatesli M1s1r Çöreği
Toplam 75 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 30 dk 6 kişilik Kolay ~184 kcal Açl1k bar1 4/10

Sakarya domatesli m1s1r çöreği, m1s1r ve buğday unlu harc1 domatesle birleştirerek Marmara mutfağ1na 
kokulu, dilimlenebilir ve f1r1nl1k bir ekmek ç1kar1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 M1s1r unu

• 1 su bardağ1 Un

• 2 adet Domates

• 2 adet Yumurta

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Domatesleri küçük küpler halinde doğray1p fazla suyunu süzdürün.

2. Unlar, yumurta ve zeytinyağ1n1 domatesle kar1şt1rarak yoğun harç haz1rlay1n.

3. Harc1 yağlanm1ş kal1ba yay1n ve yüzeyini 1slak kaş1kla düzeltin.

4. 180°C f1r1nda 30 dakika pişirin, 1l1klaş1nca dilimleyerek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Domatesi çekirdeklerinden ar1nd1rmak hamurun gereksiz sulanmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Çöreği dilimleyip yan1nda çayla, oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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