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<E Domatesli Sar1msak Çorbas1
Toplam 28 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~170 kcal Açl1k bar1 4/10

Domatesli sar1msak çorbas1, ekmek parçalar1n1 domates ve sar1msakla buluşturarak yoğun, 1s1tan ve rustik 
bir akşam çorbas1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 4 adet Domates

• 4 diş Sar1msak

• 3 dilim Köy ekmeği

• 4 su bardağ1 Su

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. 4 diş sar1msağ1 ince dilimleyin, 3 dilim köy ekmeğini küp doğray1n.

2. Sar1msağ1 1 yemek kaş1ğ1 zeytinyağ1nda 2 dakika pembeleştirin.

3. 4 adet rendelenmiş domatesi ekleyip 5 dakika kaynat1n.

4. 4 su bardağ1 s1cak suyu kat1p orta ateşte 8 dakika pişirin.

5. Ekmek küplerini ekleyip 5 dakika yumuşat1n, çorba doğal olarak koyulaşs1n.

6. Ekmeği kaş1kla parçalay1n ve s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Ekmeği son k1s1mda eklemek çorbada hafif parça hissi b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak kasede verin, yan1nda k1zarm1ş ekmek servis edin.

Alerjenler

Gluten
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