<CORBALAR

doomatesli Tarhana Corbasl

Toplam 24 dk Haz1rlBdk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Kolay ~156 kcal Aclllbary/10

Trakya usuli domatesli tarhana gorbasleksi tarhanaytomates ve tereyaglyldulusturarak slcakyuvarlak
ve k§l1lir gcorba hazlrlar.

Malzemeler

* 4 yemek kasfjITarhana

« 1 su bardagDomates rendesi
* 5 su bardagSu

* 1 yemek kasfiTTereyagl

YapH¥1
1. 4 yemek kasfitarhanaylenis kasede 1 su bardagkoguk suyla agln.

2. 1yemek kasfitereyaglretitip 1 su bardag™omates rendesini 4 dakika pisirin.
3. Tarhana kar§lmZlafcereye ekleyip 1 dakika strekli kar§tlrln.
4. Kalan 4 su bardagsuyu iki parcada dokiin, topak olugsmaslrliye kargtlrin.

5. CorbayklsHteste 12 dakika koyulasana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Tarhanaykoguk suyla agmak puriizsiiz klvanverir.

SERVIS ONERISI

CorbayXklcaklerin kasede sunun, yaninddimon dilimi verin.

Alerjenler

Gluten Sut
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