<PATLILAR

Dut Pekmezli Kesme Muhallebi

Toplam 202 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 6 kisilik Kolay ~212 kcal Aclllbar?/10

Elazd usulu dut pekmezli kesme muhallebi, sutli tabantut pekmeziyle bulusturarak yumusak, koyu renkli
ve dengeli tatlbir sonug verir.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

* 3yemek kasiM1shisastasl
0.3 su bardagSeker

» 3 yemek kasf@iDut pekmezi

YapH¥1

1. Kesme muhallebi igin sit, nisasta ve sekeri tencerede sogukken ¢lrpln.
2. Muhallebiyi 10 dakika pisirin, blcakl&esilecek kadar koyulagsin.

3. Dut pekmezini ocaktan allncakleyin, aromaslyanmasin.

4. Kar§lnislatlykhallbalokin ve ylzeyi dizleyin.

5. TatllyBlsaat sogutup kip kesin.

6. Kallptarglkammuhallebiyi 1slalblcakl&esin.

7. Dilimleri pekmez cizgisiyle servis edin.

PUF NOKTASI

Pekmezi ocaktan allrkereklemek rengin canlkalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Mubhallebiyi soguk servis edin, Ustline pekmez gezdirerek sunun.

Alerjenler

Sit
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