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$out Pekmezli Kete Kup

Toplam 10 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~244 kcal Aclllbar?/10

Erzurum usult dut pekmezli kete kup, ufalanmi kete parcalarlrut pekmezi ve kaymakiabanla bulustu-
rarak yogun, katmanlde cayl1lbir tatlyapar.

Malzemeler

* 2 adet Kete

« 3 yemek kas@iDut pekmezi
« 0.5 su bardagKaymak
0.5 su bardagisiit

YapH¥1

1. Keteyiiri K1rie kuru k1rlntHgitln.

2. Kaymakltaban® dakika ¢lrplsiirilebilir klvamagelsin.

3. Kup tabanln&ete kiglkaymak ve dut pekmezi katlarlnykerlestirin.

4. Pekmezi kenarlardan ince gezdirin, kete tamamen hamurlasmaslmiye fazla dokmeyin.
5. Kup tatllsBtildakika dinlendirip cevizle servis edin.

6. Kete klrintlsfinkhsmirst icin kuru saklay1n.

7. Kuplarkervis 6ncesi nazikge sallamaylnkatmanlar kargmasin.

PUF NOKTASI

Keteyi iri klrmakup icinde katman hissini gt¢lendirir.

SERVIS ONERISI

Kup bardakta soguk verin, Ustline kete k1rlnsesperek servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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