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<o Dut Pekmezli Kete Kup
Toplam 10 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~244 kcal Açl1k bar1 2/10

Erzurum usulü dut pekmezli kete kup, ufalanm1ş kete parçalar1n1 dut pekmezi ve kaymakl1 tabanla buluştu-

rarak yoğun, katmanl1 ve çayl1k bir tatl1 yapar.

Malzemeler

• 2 adet Kete

• 3 yemek kaş1ğ1 Dut pekmezi

• 0.5 su bardağ1 Kaymak

• 0.5 su bardağ1 Süt

Yap1l1ş
1. Keteyi iri k1r1n ve kuru k1r1nt1lar1 ay1r1n.

2. Kaymakl1 taban1 2 dakika ç1rp1n, sürülebilir k1vama gelsin.

3. Kup taban1na kete k1r1ğ1, kaymak ve dut pekmezi katlar1n1 yerleştirin.

4. Pekmezi kenarlardan ince gezdirin, kete tamamen hamurlaşmas1n diye fazla dökmeyin.

5. Kup tatl1s1n1 20 dakika dinlendirip cevizle servis edin.

6. Kete k1r1nt1s1n1n bir k1sm1n1 üst için kuru saklay1n.

7. Kuplar1 servis öncesi nazikçe sallamay1n, katmanlar kar1şmas1n.

PÜF  NOKTASI

Keteyi iri k1rmak kup içinde katman hissini güçlendirir.

SERVIS  ÖNERISI

Kup bardakta soğuk verin, üstüne kete k1r1nt1s1 serperek servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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