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Elaz1ğ dut şerbetli kaday1f kup, kavrulmuş kaday1f1 dut şerbeti ve krema ile katmanlayarak ç1t1r, serin ve 
gösterişli bir tatl1 yapar.

Malzemeler

• 200 gr Kaday1f

• 0.8 su bardağ1 Dut şerbeti

• 1 su bardağ1 Krema

• 20 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Kaday1f1 tel tel ay1r1p tavaya al1n.

2. Kaday1f1 6 dakika kavurun, rengi alt1n olsun ama yanmas1n.

3. Dut şerbetini 3 dakika 1s1t1p ak1şkan hale getirin.

4. Kup içine kaday1f, dut şerbeti ve krema katlar1n1 yerleştirin.

5. Tatl1y1 20 dakika soğutun, kaday1f üst kat1 gevrek kals1n.

6. Kaday1f1n bir k1sm1n1 üst süsleme için kuru b1rak1n.

7. Serviste şerbeti ayr1ca art1rmay1n, kup taban1 ağ1rlaşmas1n.

PÜF  NOKTASI

Kaday1f1 tamamen soğutup katmanlamak ç1t1rl1ğ1n1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Kup tatl1y1 soğuk verin, üstüne kaday1f serperek servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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