>HAMUR ISLERI

dirne Bademli PlrasaBorek

Toplam 93 dk Haz1rlBd dk - Pigirme 42 dk 6 kisilik Orta ~330 kcal Aclllbar®/10

Edirne usuli bademli plrasalibrek, sotelenmis plrasabeyaz peynir ve bademiince yufka katlarlndagltiir
tepsiye donasttrdr.

Malzemeler

* 4 adet Yufka

* 4 dal Plrasa

« 200 gr Beyaz peynir

* 0.3 su bardagBadem
¢ 1 adet Yumurta

¢+ 0.8 su bardagisiit

Yap¥1

1. Plrasalamce dograylgademleriiri k1rln.

2. Plrasaydvada 8 dakika yumusatln.

3. Plrasaykynir ve bademle kar§tlrimrckogutun.

4. Yufkalarkutli yumurtalkosla katlaylnkuru kenar kalmaslrdiye.
5. Boregi 180°C flrind dakika klzaran&adar pisirin.

6. Boregi 8 dakika dinlendirin, bademli plrasaid keserken dokulmesin.

PUF NOKTASI

Plrasayihceden séndiurmek boregin icini sulandlrmaz.

SERVIS ONERISI

Ayran ve domatesle 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta Kuruyemis
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