>

ET YEMEKLERI

Edirne Cigeri

Toplam 38 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Orta ~430 kcal AclllbarB/10

Edirne tava cigeri, ince dana cigerinin unlanlklzgMagda k1satrede ¢ltldmaslylgaplliir.

Malzemeler

* 600 gr Dana cigeri
120 grun
* 500 ml Aycicek yagl

» 8 adet Kuru acbiber

YapH¥1

1. Cigeri ¢cok ince yaprak dograylganlrslizin.

2. Cigeri 10 dakika slizgecte bekletin, un topaklanmasin.

3. Ciger dilimlerini una bulaylgazla unu silkeleyin.

4. Yagu80°C civarlnaetirip cigerleri tek kat blrakln.

5. Cigerleri 3 dakika k1zartMe kaglhaviuya alln.

6. Cigeri bekletmeden servis edin, ince dilimler sertlegsmesin.

PUF NOKTASI

Cigeri blcals1rkhllrglndalograylnkallrkesilirse ici sertlesir, ince kesilirse ¢lttur.

SERVIS ONERISI

Yanln&lzarmbiber ve sumaklkogan koyup slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/edirne-cigeri



