<CORBALAR

$€tgg Drop Soup

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~90 kcal Aclllbary/10

Cin ev corbaslndalrplinylmurta, slcakavuk suyuna ince seritler halinde akar.

Malzemeler

« 1 litre Tavuk suyu

* 3 adet Yumurta

* 1 yemek kasfiM1shisastasl
1 yemek kasfiISoya sosu

« 2 dal Taze sogan

Yap ¥l

1. 1yemek kas@iInlshisastaslrBlyemek kas@lsoguk suyla agln.

2. 1litre tavuk suyunu 1 yemek kas@ikoya sosuyla kaynatln.

3. Nisastaluyu ekleyip 2 dakika kargtlraralpisirin.

4. 3 yumurtaykasede ¢lrpMe kaynamayXklsHtese indirin.

5. Yumurtayldnce ip gibi ak1t33® saniye kar§tlrlipeksi seritler olussun.

6. 2 dal taze sogankkleyip hemen servis edin, yumurta sertlesmesin.

PUF NOKTASI

Yumurtayi ince akltlkaynayan suda ipeksi seritler daha net olusur.

SERVIS ONERISI

CorbayXklcalkasede sunun, Ustiine taze sogan serperek servis edin.

Alerjenler

Yumurta Soya

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/egg-drop-soup



