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>c Konya Ekmek Aş1lamas1
Toplam 20 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~164 kcal Açl1k bar1 3/10

Konya ekmek aş1lamas1, kurumuş ekmek parçalar1n1 salçal1 s1cak sosla buluşturarak bozk1r mutfağ1nda israf1 
lezzete çeviren s1cak bir yard1mc1 tabak haz1rlar.

Malzemeler

• 6 dilim Bayat ekmek

• 1 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

• 20 gr Tereyağ1

• 1 su bardağ1 S1cak su

• 0.5 su bardağ1 Yoğurt

Yap1l1ş
1. Bayat ekmeği iri küpler halinde doğray1p servis kab1na tek kat yay1n.

2. Salça ve tereyağ1n1 tavada kokusu ç1kana kadar çevirin.

3. S1cak suyu ekleyip sosu hafif koyulaşana kadar kar1şt1r1n.

4. Sosu ekmeğe gezdirin, yoğurtla birlikte ekmek dağ1lmadan servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sosu ekmeğe azar azar dökmek kar1ş1m1n tamamen dağ1lmadan 1slanmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine yoğurt gezdirerek 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/ekmek-asilamasi-konya-usulu


