>APERATIFLER

Honya Ekmek Agllamasl

Toplam 20 dk Haz1rlBdk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~164 kcal AclllbarB/10

Konya ekmek asllamaskurumus ekmek parcalarlrshlcals1calsosla bulusturarak bozklmutfaglndasrafl
lezzete ceviren slcalbir yardlmdaabak hazlrlar.

Malzemeler

« 6 dilim Bayat ekmek

« 1 yemek kas@iDomates salcasl
« 20 gr Tereyagl

e 1 su bardagSlcalsu

¢ 0.5 su bardagYogurt

Yap¥1

1. Bayat ekmegi iri kiipler halinde dograylservis kablndek kat yayln.
2. Salca ve tereyaglndvada kokusu ¢lkan&adar cevirin.

3. Slcalsuyu ekleyip sosu hafif koyulagana kadar kar§tlrln.

4. Sosu ekmedge gezdirin, yogurtla birlikte ekmek daglimadarservis edin.

PUF NOKTASI

Sosu ekmege azar azar dokmek karglmlamamen daglimadarislanmaskaflar.

SERVIS ONERISI

Uzerine yogurt gezdirerek 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/fekmek-asilamasi-konya-usulu



