<PATLILAR

&kmek Kaday1fl

Toplam 125 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 70 dk 10 kisilik Zor ~390 kcal Aclllbar?/10

Afyon geleneginden ekmek kadayl1fiogun serbeti ve kaymakla aglama goérkemli bir tatl1d1r.

Malzemeler

1 adet Ekmek kaday1fl
« 250 gr Kaymak

Serbetigin
* 4 su bardagSeker
* 4 su bardagSu
« 1 yemek kas@dlimon suyu

Yapi1
1. Kadayif ekmegini slcalsuyla 15 dakika yumusatln.

2. Fazla suyunu dikkatle siiztin, ekmek parcalanmaslrdiye bastlrmayln.
3. Seker ve suyu 20 dakika kaynatlgkoyu serbet hazlrlayln.

4. Serbeti ekmegin Uzerine gezdirip 35 dakika k1sHteste pisirin.

5. Tatllydmamen sogutup kaymakla servis edin.

6. Kaymaglatitfamamen soguyunca ekleyin.

7. Servis dilimini genis spatula ile allngerbetli ekmek k1rllmasln.

PUF NOKTASI

Kadaylekmegini serbetten 6nce slcalsuyla yumusatlngerbeti esit ceker.

SERVIS ONERISI

Kaymakla dilimleyerek servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/fekmek-kadayifi



