
< r Ç O R B A L A R

<D Ekşi Kremal1 Mantar Çorbas1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~166 kcal Açl1k bar1 4/10

Polonya usulü ekşi kremal1 mantar çorbas1, mantar1 soğan ve ekşi krema ile buluşturarak yoğun ama 
yumuşak bir çorba yapar.

Malzemeler

• 400 gr Mantar

• 0.8 su bardağ1 Ekşi krema

• 1 adet Soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 4 su bardağ1 Su

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. 400 gr mantar1 dilimleyin, 1 adet soğan1 ince doğray1n.

2. Soğan ve mantar1 1 yemek kaş1ğ1 tereyağ1nda 6 dakika soteleyin.

3. 4 su bardağ1 suyu ekleyip orta ateşte 10 dakika kaynat1n.

4. Ekşi kremay1 1 kepçe s1cak çorba suyuyla aç1n, kesilmesin.

5. Kremay1 tencereye ekleyip k1s1k ateşte 2 dakika 1s1t1n.

6. Karabiberle bitirin ve fokurdatmadan servis edin.

PÜF  NOKTASI

Ekşi kremay1 ocaktan almadan hemen önce eklemek kesilmeden kadifemsi doku verir.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine mantar dilimleri koyarak s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/eksi-kremali-mantar-corbasi-polonya-usulu


