<CORBALAR

Hdksi KremalMantar Corbasl

Toplam 30 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~166 kcal Aclllbar4/10

Polonya usulli eksi kremalinantar corbaslmantarkogan ve eksi krema ile bulusturarak yogun ama
yumusak bir ¢corba yapar.

Malzemeler

* 400 gr Mantar

¢ 0.8 su bardagEksi krema
« 1 adet Sogan

* 1 yemek kasfiTTereyagl

* 4 su bardagSu

0.5 cay kas@Karabiber

Yap¥1

1. 400 gr mantardilimleyin, 1 adet soganince dograyln.

2. Sogan ve mantarll yemek kasfitereyaglnda dakika soteleyin.
3. 4 subardagbuyu ekleyip orta ateste 10 dakika kaynatln.

4. Eksi kremayll kepce slcalcorba suyuyla aglnkesilmesin.

5. Kremaylencereye ekleyip klsHteste 2 dakika 1s1tln.

6. Karabiberle bitirin ve fokurdatmadan servis edin.

PUF NOKTASI

Eksi kremaybcaktan almadan hemen 6nce eklemek kesilmeden kadifemsi doku verir.

SERVIS ONERISI

Uzerine mantar dilimleri koyarak slcalservis edin.

Alerjenler

Siit

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/eksi-kremali-mantar-corbasi-polonya-usulu



